Der erste Wirt im zweiten Zentrum

Sommerserie «10 Jahre Neuhegi» Neuhegi war eine Gastrowuste, als Gerardo Prezio vor acht Jahren das erste
Restaurant eroffnete. Er arbeitete schon da, als es noch Sulzerareal hiess.

Delia Bachmann

Gerardo Prezio war vor Roy in
Neuhegi. Und auch Sue & Til war
noch nicht gebaut, als er 2012
seine Gerry’s Bar gleich beim Eu-
lachpark eroffnete. Der Name ist
etwas irrefiihrend. Denn eine Bar
war Gerry’s Bar nicht einmal
einen Monat lang. Statt den
Schriftzug von den Scheiben zu
kratzen, ergdnzte er ihn um den
Zusatz «Italian Food». Somit er-
offnete Prezio nicht nur die ers-
te Bar, sondern auch die erste
Beiz im jungen Quartier.

Das Restaurant ist rappelvoll
an diesem Mittwochmittag in
den Sommerferien. Prezio hat
noch am Pizzaofen zu tun. Nach
13 Uhr leert sich das Lokal lang-
sam. Prezio setzt sich, was ihm
sichtlich schwerfillt — die Band-
scheiben. Den Maurer sieht man
ihm immer noch an. Er ist braun-
gebrannt, trigt eine halbdurch-
sichtige Sonnenbrille, ein grau-
es T-Shirt und eine Kreuzkette
um den kurzen, stimmigen Hals.

Mit Vespas in den Norden

Ohne die erste Frage abzuwar-
ten, legt Prezio los. Er erzdhlt
vom Spanferkelgrill, den er seit
anderthalb Jahren testet und in
Europa registrieren lassen hat.
Dieser funktioniere mit Wasser-
dampf und verkiirze die Grillzeit
auf vier Stunden. Spanferkel ist
quasi sein «Signature Dish». Er
bereitet es ein bis zwei Mal pro
Woche auf dem Vorplatz zu:
«Nach einem Rezept, das Kopf
und Fuss hat.» Die Kriauter dafiir
baut er in seiner alten Heimat an.

Prezio erzihlt leidenschaftlich
und spart nicht mit Details. Eine
Anekdote leitet {iber in die nichs-
te, und je linger die Antwort dau-
ert, desto weiter entfernt sie sich
von der Ursprungsfrage. So kann
es passieren, dass man im Geist
mitreist nach Kalabrien. Und
plotzlich auf seinem Feld mit wil-
dem Fenchel steht, mitten im
Meer aus gelben Bliitendolden.

Dort in Kalabrien begann 1979
seine Geschichte mit der
Schweiz. Sie waren acht Freun-
de, die mit vier Vespas in den
Norden aufbrachen, um Freun-
de und Familie in Stuttgart zu
besuchen. Auf dem Riickweg
ging ihnen das Geld aus. In Win-
terthur arbeitete er darum einen
Monat als Maurer. Und kam ein
Jahr darauf wieder. Dieses Mal,
um zu bleiben.

Vier Jobs auf einmal

Sieben Jahre lang hatte Prezio
parallel vier Jobs. Unter der Wo-
che arbeitete er als Maurer und
Putzmann. Am Wochenende als
Hauswart und gelegentlich als
LKW-Fahrer. Bei Terminkollisio-
nen sprang jeweils seine Frau
ein. Von 1995 bis 2012, bevor er

Gerardo Prezio wird seine Gerry’s Bar an der Ida-Strauli-Strasse in Neuhegi dereinst an Tochter Naomi Gbergeben. Foto: Heinz Diener

Gerry’s Bar erdffnete, habe er als
Hauswart bei Sulzer gearbeitet.

Warum ein Restaurant? War-
um Neuhegi? «Alora», sagt er
und holt aus. Seine Antwort be-
inhaltet fiinf Wohnadressen in
Neuhegi, Hegi und Oberwinter-
thur und noch mehr Anekdoten.
Eine trug sich an der Stelle zu,
wo heute sein Restaurant steht:
«1988 habe ich genau hier Ze-
mentrohre fiir Sulzer zuge-
schnitten und dabei so viel Staub
gemacht, dass die Feuerwehr
kommen musste.»

19 Koche in zwei Jahren

Die Bar und kurz darauf das Res-
taurant eroffnete er dann aber
aus einem personlichen Grund,
den er nicht in der Zeitung lesen
will. Damals lebten in Neuhegi
weniger Menschen in weniger
Hiusern. Viele hitten ihm ge-
sagt, er spinne. Doch Prezio
glaubte an seine Sache: «Ich
wusste, was kommt und dass
sich die Investition lohnt.» Da er
damals auf dem Sulzerareal
arbeitete, sei er stets gut iiber die
Pldane informiert gewesen.

«Ich wusste, was
kommt und dass
sich die Investition
lohnt.»

Gerardo Prezio

Die zwei Fotografen und die Kos-
metikerin, die mit ihm anfingen,
seien weg. Und auch Bars und
Restaurants habe er einige kom-
men und gehen sehen. Doch
auch Prezio hatte anfangs Prob-
leme - vor allem mit dem Perso-
nal: «In den ersten zwei Jahren
habe ich 19 Koche entlassen.»
Warum? «Es gibt viele, die
schwatzen.» Der jetzige Koch sei
seit bald fiinf Jahren da: «Wir
sind eine Familie, ein Kreis. Aber
der Kreis muss laufen.»

Bussen und Marktstinde

Mittlerweile lduft der Laden.
2019 sei sein bisher bestes Jahr.
Den angestrebten Umsatz von
2000 Franken am Tag habe er
liberschritten: «Ich bin gliick-
lich.» Noch denkt der 63-Jahri-
ge nicht an die Pension. Geregelt
hat er seine Nachfolge aber
schon: Dereinst wird Naomi Pre-
zio, mit 25 die jiingste seiner drei
Tochter, Gerry’s Bar {iberneh-
men. Sie arbeitet schon seit der
Eroffnung da.

Eine gastronomische Wiiste
ist Neuhegi schon lange nicht

mehr. Wer auf dem Weg zu Ger-
ry’s Bar von der Sulzer-Allee in
die Else-Ziiblin-Strasse einbiegt,
kommt an vier weiteren Gastro-
konzepten vorbei, das Restaurant
Eulachpark nicht eingerechnet.
Die Konkurrenz kiimmert Prezio
aber nicht: «Viele gehen auf und
nach drei, vier Monaten wieder
zu.» Einen guten Kontakt pflege
er mit dem Restaurant Eulach-
park und der Ida-Beiz: «Wir spra-
chen uns ab, dass nachsten Som-
mer immer mindestens einer von
uns offen hat.»

Was ihn jedoch nervt, ist die
Parkplatzsituation im Quartier.
Und zwar seit die angrenzenden
Strassen vor fiinf Jahren zur Be-
gegnungszone wurden. Parkie-
ren ist seither nur noch auf we-
nigen, markierten Plitzen er-
laubt: «Die Stadt gibt dir keinen
Parkplatz, aber deine Giste be-
kommen Bussen», sagt Prezio.
Umso mehr drgert ihn der Wo-
chenmarkt mit seinen Foodstin-
den direkt vor der Tiir. Privat be-
trifft ihn das aber nicht mehr. Er
zog seiner Frau zuliebe weg aufs
Land - in ein Haus mit Garten.



